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NIEUWS BESTUUR 

 

Beste leden, 

Nieuws van het bestuur: 

 
Langs deze weg willen wij aangeven dat per heden de wachtlijst tij-
delijk is gesloten. Op dit moment zijn daar meer dan 40 personen 
voor aangemeld, jaarlijks komen er maar enkele tuinen vrij dus we 
kunnen even vooruit.  

 
Zondag 16 juli staat de open dag weer op de agenda, graag willen 
wij aan alle leden vragen om ook het pad dat aan je tuin grenst even 
op orde te maken zodat het complex er netjes en verzorgd bij ligt.  
Verder zien we de tuinen op het complex steeds mooier en luxer 
worden. Op de meeste tuinen wordt alles netjes onderhouden en 
verzorgd. Onze complimenten daarvoor!!  

 
De creaties die er gebouwd worden niet alleen mooier, maar ook 
steeds groter. Daarom willen we iedereen er wel vriendelijk op atten-
deren dat volgens het Tuinreglement de totale oppervlakte van de 
bouwsels niet meer mag zijn dan 30% van de totale tuin. Onder 
bouwsels wordt onder andere verstaan: kas, pergola, schuur, tuin-
huis, schutting, windscherm, zonnepaneel en bestrating . 
 
Mocht je in de toekomst van plan zijn om er een grote kas of ander 
bouwsel te plaatsen, willen wij vragen om even te overleggen met 
ons om te kijken of het bouwsel voor de langere termijn geen proble-
men geeft op het complex.  
De volgende vergadering staat gepland voor 21 september. 
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 NIEUWS COMM. EN EVENMENTEN GROEP 

 

Stekjesruildag 

Zaterdag 13 mei was er een stekjesruildag georganiseerd, dit was 
weer een succes. In ‘no time’ stond de kraam vol met allerhande stek-
goed en even zo snel was alles weer verdeeld… 

Koffie en gebak was aanwezig, Rina heeft connecties met boven dus 
was de zon volop aanwezig! Iedereen heeft rijkelijk genoten.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Open Dag 

Op zondag 16 juli staat de Open Dag weer op het programma. Staat 
in je agenda, toch! 

Belangrijk:  

Je weet: er komt ook weer een wedstrijd hoogste zonnebloem (Wie 
heeft die het beste weten te schoren tegen zomerstorm Poly?)  

En grootste courgette (kanshebber op de laatste pagina;) 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 NIEUWS COMM. EN EVENMENTEN GROEP 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

TUINTIPS 

 

Tip van ons! 

 

 

 



 

 

NIEUWS UIT DE NIVO 

 

  

 



 

 

 

 

 

 

KOKEN MET COURGETTES!! 

Courgettesoep van Jennifer Buijs: 

1 courgette 
500 ml groentebouillon 
1 pot kippenbouillon met kipstukjes 
2 kleine aardappels 
75 ml kookroom/slagroom 
50 gr spekreepjes 
1 ui 
1 teen knoflook 
1 tl tijm 
1 tl rozemarijn 
peper  

Schil de aardappels en snijd ze in kleine blokjes. Snijd ook de cour-
gette in kleine stukjes, snipper de ui en snijd het teentje knoflook 
fijn. Bak de spekreepjes in een pan zonder olie krokant.  

Doe ondertussen in een soeppan een klein scheutje olie en fruit de 
ui en knoflook aan en bak de courgette- en aardappelblokjes en de 
kruiden mee, ongeveer 5 minuten.  

Doe dan de bouillon erbij (kip even eruit zeven) en laat minimaal 15 
minuten zachtjes pruttelen. Haal de krokant gebakken spekjes uit de 
pan en laat even uitlekken op een keukenpapiertje.  

Als de aardappel zacht is, is het tijd om de soep met een staafmixer 
te pureren. Roer dan de room erdoor, spekjes erbij en kipstukjes 
erbij en breng nog op smaak met een snufje peper. 

 

Courgette-noten cake van Michel Schilder: 

2 courgettes (ca 400 gr totaal) 
175 gr bloem 
175 gr basterdsuiker 
1 tl bakpoeder 
2 el kaneel 
1/2 tl zout 
75 gr mais of zonnebloemolie 
2 eieren 
150 gr gebroken walnoten 

Alles op kamertemperatuur! 

Bereiding 

Courgette wassen en raspen met schil. De bloem, suiker, bakpoe-
der en zout er door mengen. De olie en losgeklopte eieren erbij 
voegen en alles tot een glad cakebeslag roeren. De noten erbij 
scheppen. 

Cakevorm invetten en met bloem bestuiven. Mengsel erin gieten en 
dan een uur in een voorverwarmde oven van 180 graden zetten. 



 

 

 

 

 

 

WISTUDATJES… 

 

 

• Wist je dat capucijners, blauwschokkers erg lekker zijn. Na het dop-

pen van je eigen boontjes heb je paarse handen. Dat was je er ge-

makkelijk af met een doorgesneden citroen: 

 

• Wist je dat je sla ook kan koken?  

Heel kort net als andijvie, proeft een 

beetje als spinazie. 

 

• Wist je dat er meerdere tuinders 

verrassingen in hun tuin hebben na 

de stekkies ruilbeurs: 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Wist je dat dit misschien wel de winnaar kan worden van de zwaarste 

courgette wedstrijd: 

 

 

 

• Wist je dat Pim 

en Marjolein met 

liefde de bijen 

verzorgen tij-

dens de vakan-

ties? 

 

• Dat het een mooie zomer moge worden voor ons allen! 


